
 

 

 

PROFIL CANDIDAT 

 

INGINER INDUSTRIE ALIMENTARA 

Profilul postului 

 Studii superioare de specialitate (industrie alimentara, biotehnologie). 

 Cunostinte avansate de utilizare PC (procesare text, calcul tabelar, lucrul cu baze de 

date). 

 Bune abilitati de comunicare in scris si orale, cunoasterea terminologiei de specialitate. 

 Cunoasterea legislatiei in domeniul industriei alimentare. 

 Cunoastrea limbii engleze la nivel avansat (vorbit, scris, citit). 

 Poseseor permis categoria B (constituie un avantaj). 

 
Responsabilitati: 

 Dezvolta retete de fabricatie pentru noile produse; elaboreaza si dezvolta metode noi de 

testare; le imbunatateste pe cele existente. 

 Se documenteaza din publicatii de specialitate in scopul aplicarii noutatilor aparute in 

procesul de fabricatie al produselor, 

 Efectueaza testele de laborator specifice necesare obinerii si validarii retetelor produselor.  

 Identifica materii prime noi si analizeaza performantele acestora, in vederea optimizarii 

costurilor de retete si elaborarii de produse noi, inovative. 

 Colaboreaza cu departamentul productiei pentru realizarea produselor noi, participa la 

testarile industriale pentru produsele noi dezvoltate. 

 Asigura documentatia necesara lansarii pe piata a produselor din portofoliu, in concordanta 

cu legislatia in vigoare. 

 Pregateste si sustine cursuri de instruire pentru diverse grupuri de vizitatori. 

 Viziteaza periodic clientii si face probe cu produsele companiei. 

 Ofera suport tehnic clientilor, distribuitorilor si echipei de Marketing si Vanzari. 

 

 
 
 


